
VIN/WINE
Rødvin/red wine

Mill Cellars - Shiraz - Australia
Inneholder: sulfit, melk, egg

Condesa De Laganza - Tempranillo - Spania
Inneholder: sulfit

Monte Del Frá Valpolicella - Ripasso - Italia
Inneholder: sulfit

Coto De Imaz - Rioja - Spania
Inneholder: sulfit

Kvitvin/white wine

Mill Cellars - Chardonnay - Australia
Inneholder: sulfit, melk, egg

Condesa De Leganza - Verdejo Blanco - Spania
Inneholder: sulfit

J. Moreau Chablis - Chablis - Frankrike
Inneholder: sulfit

KungFu Girl - Riesling - Tyskaland

Rosevin/rosé

Castell'in Villa La Gazzara Rosato - Toscana, Italia
Inneholder: sulfit

Musserende/sparkling wine 

Albino Armani - Glera - Prosecco, Italia
Inneholder: sulfit

ALKOHOLFRI VIN
Kvitvin

Torres Natureo - Muscat - Spania
Inneholder: sulfit

Vini Vici - Chardonnay - Tyskland
Inneholder: sulfit

gl/˜        

90/425,-

90/425,-

515,-

530,-

90/425,-

90/425,-

595,-

495,- 

630,-

455,-

gl

90,-

90,-

89,-

118,-
118,-
89,-
89,-

118,-
132,-

122,-
143,-

159,-

159,-

141,-
  

112,-

137,-

69,-
69,-

ØL MENY
Fønix Øl
Me driv eit nano-pub-bryggeri her på Fønix og brygger vårt 
eige øl. Me har normalt eit sortiment på 2-3 sortar til ei kvar 
tid på tavla. Me brygger litt etter sesong, litt etter kva me har 
på menyen og litt etter kva me har lyst å brygga! 
Bruk gjerne rate beer og gi oss tilbakemeldingar på ølet vårt. 
Sjekk kva som er på tavla eller spør servitøren om kva me 
har på tapp! Me er også å finne på Untappd

PILSNER / LAGER / HVETE (Kylling, Fisk, Salater)
Lervig Tap 0,4
Inneholder: hvetegluten
Kirin Ichiban
Kona - Longboard
Fønix Pilsner
Fønix Hvete

BLOND / GOLDEN ALE (Burger, Spicy mat, Kylling, Sjømat)
Kona - Big Wave
Brewdog - Trashy Blonde

PALE ALE (Biff, Steikt fisk, Kjøttgryter, Skarpe oster)
Kona - Fire Rock
Brewdog - Dead Pony

AMBER ALE (Burger, Spicy mat, Kylling, Sjømat)
Brewdog - 5 AM Saint

ENGELSK ALE (Biff, Gryter)
Founders Dirthy Bastard 

IPA (Indian Pale Ale) (Burger, Spicy mat)
Brewdog - Punk Ipa

INGEFÆRØL
Stones - Ginger Joe

GLUTENFRI
Brewdog - Vagabond  

ALKOHOLFRITT ØL (Passer til all mat)
Aas Bayer 
Aas Uten 0,7%

Me har fleire sortar enn dette i kjølene våre. Men de blir byta 
ut etter sesong og etterspurnad.
Bare å ta ein titt og sjå om det er noko som frister!

DRIKKE/DRINKS
Mineralvann
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Bonaqua

Saft/Juice
Eplemost, Hyllebærblomst, Rips, Bringebær, Kirsebær, Stikkelsbær, 
Rabarbra

Milkshake
Vanilje, Sjokolade, Jordbær
Pistaj +8,-
Oreo +8,-

Inneholder:melk, og pistasj inneholder nøtter, melk

Varm sjokolade
Hot chocolate 
krem/cream +8,-

Kaffi / te
Latte, cappuccino, americano, cortado, mocca, espresso
Diverse utvalg av tesortar

Kaffidrikker og kakao med melk inneholder melk og kaffimocca 
inneholder nøtter

Alkoholfritt Øl
Aas Uten
Aas Bayer

Øl
Se egen meny på neste side :)

 

49,-

65,-

65,-

46,-

Se tavle

69,-
69,-

DESSERT
Sjokoladefondant
Servert med vaniljeis og coulis av bær 
Chocolate fondant served with vanilla ice and coulis of berries.

Inneholder: melk, gluten, nøtter 

Eplepai
Heimelaga eplepai med rosiner og peanøtter, servert med heimelaga 
vanilje og brunost-is. 
Homemade apple pie with raisins and peanuts, served with homemade 
vanilla and brown cheese ice.

Inneholder:  melk, gluten, peanøtter

Dagens kake/today’s cake 
Spør servitøren/Ask the waitress/waiter

99,-

99,-

55,-

BARN/KIDS 
Miniburger
Liten hamburger (laga på kalvekjøt frå vår lokale bonde Kjell 
Vidar Øglænd i Ølen), servert med bacon, ost, salat, heimelaga 
dressing og vår legendariske Pommes Fønix.
Miniburger with local meat of veal served with bacon, cheese, lettuce, 
homemade dressing and our legendary homemade ‘Pommes Fønix’ fries.

Inneholder: hvetegluten, sennep, egg, melk

Stekt kylling
Servert med pommes og ein liten grønn salat.
Fried chicken served with homemade fries, and a small side-salad.
 

Blekksprutpølse                                                 
Steikt grillpølse med pommes fønix og ein liten grønn salat. 
Fried hotdog served with homemade fries and a small side-salad. 

Inneholder: melk

129,-

115,-

105,-

MENY/MENU 
Rudolf siste reis
Reinsdyr ytreÿlet, servert med fondantpotet, ˜øte saus med brunost, 
villsopp og rørte tyttebær. 
Reindeer filet, fondant potato, and creamed saus with norwegian 
browncheese, wild mushrooms and lingonberries.

Inneholder: selleri, melk, sennep

Fishy business
Krema ÿske og blåskjellsuppe med hint av safran
Creamy fish and mussel soup with hint of saffran

Inneholder: melk, fisk, bløtdyr, selleri, gluten

Kjell Vidars Kalvegryte
Lokalt “Slowcooked” kalvekjøt, sopp, gulrøtter, potet & selleri 
stappe og saus laget på Fugl Fønix sitt eigeprodusert øl. Kalvekjøtt 
frå lokale Søndre Tveit Gardsmat!
Slowcooked veal stew with mushroom, onion, carrots, potato/cellery
mash and a sauce made of our self-produced Fugl Fønix beer. Veal
from local farmer Kjell Vidar at Søndre Tveit Gardsmat!

Inneholder: selleri, melk, gluten

425,-

195,-

215,-

179,-

179,-

179,-

175,-

SMÅRETTER
Chevre Chaud Van Damme
Lun salat med geitost fra Haukeli. Grønn salat, bakte rotgønnsaker, 
nøtter, sennepsvinaigrette og balsamico reduksjon.
Salad with varm goat cheese from Haukeli. Green salad, baked 
root vegetables, nuts, mustard vinegar and balsamic reduction.

Inneholder: melk, sennep, nøtter, gluten

Fønix Pizza
Heimelaga Italiensk pizza med tomatsaus, ost og toppet med 
spekeskinke og ruccola.
Homemade Italian pizza with tomato sauce, cheese and topped 
with curd ham and ruccola.

Inneholder: hvetegluten, melk, 

Club Sandwich
Sandwich av surdeigsbrød med kyllingsalat, bacon, tomat, salat 
med pesto. 
Sandwich of sour dough with chickensalad, bacon, tomato, salad 
with pesto. 

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Skamkjell
Kamskjell servert med brokkoli panna cotta og parmesansticks. 
Scallops served with broccoli panna cotta and parmesan sticks. 

Inneholder: melk, skalldyr, hvetegluten

BURGERS 
Burgerane kjem åleine, så du kan velge berre den eller dei 
side-rettane du ynskjer saman med den. Går du for ein 
klassisk-kombo.. eller tør du prøva noko nytt?

The Classic Fønixburger
Vår klassiske spicy burger, sidan 1999! Gjort på lokalt kalvekjøt. 
Burgerbrød, salat, tomat, agurk, raudlauk, bacon, ost og husets 
dressing. 
Our classic spicy burger, feeding Etne since 1999 with local meat of 
veal! Bun, lettuce, tomato, cucumber, red onion, bacon, cheese and our 
secret recipe house dressing.

Inneholder: kveitegluten, egg, melk, 

Gourmetburger
160g lokalt kalvekjøt, sylta raudlauk, bacon, cheddar, sylteagurk 
og trøffelaioli.
160g pure local beef burger served on a toasted roustique bun. Topped 
with pickled red onions, bacon, cheddar cheese, pickles and truffelaioli.

Inneholder: kveitegluten, egg, melk, sennep

Cajun kyllingburger
Cajunkrydra kylling, aioli, bacon, avokado, cheddarost.         
Cajun spiced chicken, served with aioli, bacon, avocado, cheddar 
cheese.

Inneholder: kveitegluten, egg, melk, 

Halloumiburger
Halloumiost burger servert med raud pesto, salat, agurk, tomat , 
raudløk og husets dressing.
Halloumi cheese burger served with red pesto, lettuce, cucumber, 
tomato, red onion and our secret recipe house dressing.

Inneholder: kveitegluten, melk, egg 

SIDES
Dagens sidesalat/side salad 
Pommes Fønix liten/stor
Søtpotet pommes/sweetpotato fries 
Fønix dip, aioli dip
Chili Majones dip
Glutenfritt brød  

Innhold: kveitegluten, melk, egg

179,-

189,-

179,-

189,-

48,-

39/59,-
44,-
31,-

35,-
33,-

sales
Cross-Out



VIN/WINE
Rødvin/red wine

Mill Cellars - Shiraz - Australia
Inneholder: sulfit, melk, egg

Condesa De Laganza - Tempranillo - Spania
Inneholder: sulfit

Monte Del Frá Valpolicella - Ripasso - Italia
Inneholder: sulfit

Coto De Imaz - Rioja - Spania
Inneholder: sulfit

Kvitvin/white wine

Mill Cellars - Chardonnay - Australia
Inneholder: sulfit, melk, egg

Condesa De Leganza - Verdejo Blanco - Spania
Inneholder: sulfit

J. Moreau Chablis - Chablis - Frankrike
Inneholder: sulfit

KungFu Girl - Riesling - Tyskaland

Rosevin/rosé

Castell'in Villa La Gazzara Rosato - Toscana, Italia
Inneholder: sulfit

Muserende/sparkling wine 

Albino Armani - Glera - Prosecco, Italia
Inneholder: sulfit

ALKOHOLFRI VIN
Kvitvin

Torres Natureo - Muscat - Spania
Inneholder: sulfit

Vini Vici - Chardonnay - Tyskland
Inneholder: sulfit

gl/˜        

90/425,-

90/425,-

515,-

530,-

90/425,-

90/425,-

595,-

495,- 

630,-

455,-

gl

90,-

90,-

89,-

118,-
118,-
129,-

118,-
132,-

122,-
136,-

159,-

159,-

141,-
143,-

  

137,-

69,-
69,-

ØL MENY
Fønix Øl
Me driv eit nano-pub-bryggeri her på Fønix og brygger vårt 
eige øl. Me har normalt eit sortiment på 2-3 sortar til ei kvar 
tid på tavla. Me brygger litt etter sesong, litt etter kva me har 
på menyen og litt etter kva me har lyst å brygga! 
Bruk gjerne rate beer og gi oss tilbakemeldingar på ølet vårt. 
Sjekk kva som er på tavla eller spør servitøren om kva me 
har på tapp! Me er også å finne på Untappd

PILSNER / LAGER (Kylling, Fisk, Salater)
Lervig Tap 0,4
Inneholder: hvetegluten
Kirin Ichiban
Kona - Longboard
To Øl - Raid Beer (Premium Lager)

BLOND / GOLDEN ALE (Burger, Spicy mat, Kylling, Sjømat)
Kona - Big Wave
Brewdog - Trashy Blond

PALE ALE (Biff, Steikt fisk, Kjøttgryter, Skarpe oster)
Kona - Fire Rock
Brewdog - Dead Pony

AMBER ALE (Burger, Spicy mat, Kylling, Sjømat)
Brewdog - 5 AM Saint

Engelsk Ale (Biff, Gryter)
Founders Dirthy Bastard 

IPA (Indian Pale Ale) (Burger, Spicy mat)
Brewdog - Punk Ipa
Brewdog - Dead Pony (Session IPA)

GLUTENFRI
Brewdog - Vagabond  

ALKOHOLFRITT ØL (Passer til all mat)
Aas Bayer 
Aas Uten 0,7%

Me har fleire sortar enn dette i kjølene våre. Men de blir byta 
ut etter sesong og etterspurnad.
Bare å ta ein titt og sjå om det er noko som frister!

DRIKKE/DRINKS
Minneralvann
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Bonaqua

Saft/Squash/Juice
Eplemost, Hyllebærblomst, Rips, Bringebær, Kirsebær, Stikkelsbær, 
Rabarbra

Milkshake
Vanillje, Sjokolade, Jordbær
Pistaj +8,-
Oreo +8,-
Inneholder:melk, og pistasj inneholder nøtter, melk

Kaffi
Latte, cappuchino, americano, cortado, mocca, ecspresso

Kaffidrikker med melk inneholder melk og kaffimocca inneholder 
nøtter

Alkoholfritt Øl
Aas Uten
Aas Bayer

Øl
Se egen meny på neste side :)

 

49,-

65,-

65,-

Se tavle

69,-
69,-

DESSERT
Sjokoladefondant
Servert med vaniljeis og coulis av bær 
Chololade fondant served with vanilla ice and coulis of berries.

Inneholder: melk, gluten, nøtter 

Eplepai
Heimelaga eplepai med rosiner og peanøtter, servert med heimelaga 
vailje og brunostis. 
Homemade apple pie with raisins and peanuts, served with homemade 
vanilla and brownchees ice.

Inneholder:  melk, gluten, peanøtter

Dagens kake/today’s cake 
Spør servitøren/Ask the waitress/waiter

99,-

99,-

55,-

BARN/KIDS 
Miniburger
Liten hamburger (gjort på kalvekjøt frå vår lokale bonde Kjell 
Vidar Øglænd i Ølen) servert med bacon, ost, salat, heimelaga 
dressing og vår legendariske Pommes Fønix.
Miniburger served with bacon, cheese, lettuce, homemade dressing and 
our legendary ‘Pommes Fønix’ fries.

Inneholder: hvetegluten, sennep, egg, melk

Stekt kylling
Servert med pommes og ein liten grønn salat.
Fried chicken served with fries, and a small side salad.
 

Blekksprutpølse                                                 
Steikt grillpølse med pommes og ein liten grønn salat. 
Fried hotdog served with fries and a small side salad. 

Inneholder: melk

129,-

115,-

105,-

MENY/MENU 
Rudolf siste reis
Reinsdyr ytreÿlet, servert med fondantpotet, ˜øte saus med brunost, 
villsopp og rørte tyttebær. 
Reindeer filet, fondant potatoe, and creamed saus with brown-
cheese, wild mushrooms and lingonberries.

Inneholder: selleri, melk, sennep

Fishy business
Krema ÿske og blåskjellsuppe med hint av safran
Creamy fish and mussel soup with hint of saffran

Inneholder: melk, fisk, bløtdyr, selleri, gluten

Kjell Vidars Kalvegryte
Lokalt “Slowcooked” kalvekjøtt, sopp, gulrøtter, potet & selleri 
stappe og saus laget på Fugl Fønix sitt eigeprodusert øl. Kalvekjøtt 
frå lokale Søndre Tveit Gardsmat!
Slow cooked veal stew with mushroom, onion, carrots, potato/cellery
mash and a sauce made of our self-produced Fugl Fønix beer. Veal
from local farmer at Søndre Tveit Gardsmat!

Inneholder: selleri, melk, gluten

425,-

195,-

215,-

189,-

SMÅRETTER
Tony Serrano
Heimelaga italiensk pizza med tomatsaus, ost, raudlauk, 
serranoskinke, toppa med ruccola.
Homemade italian pizza with tomatosauce, cheese, redonion, 
serranoham and topped with ruccola.

Inneholder: kveitegluten, melk

Asiatisk Nudelsalat
Soba-nudler, crispy grønsaker og asiatisk peanøttsaus. 

Soba-noodles, vegetable with a peanutsauce.
Med kylling / with chicken
Med biffstrimler / with beef

Inneholder: kveitegluten, soya, melk, sesam, nøtter 

Fønix Dirty Fries
Pommes Fønix med cheddar-ostesaus og bacon, toppa med 
raud chili, jalapeño og  crème fraîche. 
Pommes Fønix with cheddarcheese-sauce and bacon, topped with 
red chili, jalapeño and crème fraîche. 

Inneholder: kveitegluten, melk

Ramen nudelsuppe
Soba-nudler, crispy grønsaker servert i ei digg, spicy kraft. 
Soba- noodles, vegetables served with a tasty spicy broth.

Med kylling / with chicken
Med biffstrimler / with beef

Inneholder: kveitegluten,soya, melk, sesam

Club Fønix Sandwich
Dobbel sandwich med kylling, bacon, aioli, salat og tomat. 
Double sandwich with chicken, bacon, aioli, salad and tomato. 
Inneholder: kveitegluten, egg

*Me anbefaler sides fra burgermenyen til steambuns og
sandwich / We recommend to order sides from the burgerpage
along with the steambuns and sandwich

BURGERS 
Burgerane kjem åleine, så du kan velge den eller dei side-ret-
tane du ynskjer saman med den. Går du for ein klassisk-kombo.. 
eller tør du prøva noko nytt?

The Classic Fønixburger
Vår klassiske spicy burger, siden 1999! Gjort på lokalt kalvekjøt.
Burgerbrød, salat, tomat, agurk, rødlauk, bacon, ost og husets 
dressing. 
Our classic spicy burger, feeding Etne since 1999 with local meat of 
veal! Bun, lettuce, tomato, cucumber, red onion, bacon, cheese and our 
secret recipe house dressing.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Gourmetburger
160g lokalt kalvekjøt, rødløkskompott, bacon, cheddar, sylta 
agurk og aioli.                                                                                                 
160g pure local beef burger served on a toasted brioche bun. Topped 
with pickles of red onions, cherry tomatoes, mushrooms, bacon, cheddar 
cheese and aoili.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Kyllingburger
Marinert kylling, aioli, avocado, bacon, bakt paprika, jalapenos og 
ost.
Marinated chicken... Served with aioli, avocado, bacon, baked pepper, 
jalapenos and cheese.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Halloumi burger
Halloumiost fra Hellas , aioli og pestodressing, salat, agurk, tomat, 
rødløk, servert på rustikt burgerbrød.
Vegetarian burger from Greek Halloumi cheese, aioli, pesto, salad red 
onion, served on a rustique burger bread.

Inneholder: hvetegluten, egg, nøtter, sennep, melk

SIDES 
Dagens sidesalat/side salad 
Pommes Fønix liten/stor
Søtpotet pommes/sweetpotato fries 
Fønix dip/aioli
Glutenfritt brød  

179,-

187,-

179,-

175,-

45,-
35/55,-

42,-
29,-
32,-

159/189,-

179/209,-

1139,-

169,-



189/219,-

HOVUDRETTAR
Fønix snadder 
Biffstrimler, sesongens grønsaker, fønix stekt potet, servere 
med en heimelaga peppersause. 
Beef strips, seasonal vegetables, fønix fried potatoes, served with a 
homemade pepper sauce.  

Inneholder: selleri, melk, egg

Wok
Sobanudler, grønsaker, heimelaga krema woksaus med 
krem og sesamfrø.
Soba nudels, vegetables, homemade woksauce with cream and 
sesame seeds.

Med kylling / with chicken
Med biffstrimler / with beef

Inneholder: kveitegluten, soya, (topping: nøtter, sesam)

Laks med estragon majones
Bakt laksefilet servert med picante saus, amandinepoteter, 
sesongens grønsaker.
Bakedsalmon served with picante sauce, amandine potatoes, and 
seasonal vegetables.

Inneholder: melk, fisk

Møen på Bøen
Entrecote servert med amandinepoteter, sesongens 
grønsaker og rødvinsaus
Entrecote served with amandine potatoes, seasonal vegetables, 
and creamy redwine sauce.

Innhold: selleri, melk

245,-

189,-

295,-



VIN/WINE
Rødvin/red wine

Mill Cellars - Shiraz - Australia
Inneholder: sulfit, melk, egg

Condesa De Laganza - Tempranillo - Spania
Inneholder: sulfit

Monte Del Frá Valpolicella - Ripasso - Italia
Inneholder: sulfit

Coto De Imaz - Rioja - Spania
Inneholder: sulfit

Kvitvin/white wine

Mill Cellars - Chardonnay - Australia
Inneholder: sulfit, melk, egg

Condesa De Leganza - Verdejo Blanco - Spania
Inneholder: sulfit

J. Moreau Chablis - Chablis - Frankrike
Inneholder: sulfit

KungFu Girl - Riesling - Tyskaland

Rosevin/rosé

Castell'in Villa La Gazzara Rosato - Toscana, Italia
Inneholder: sulfit

Musserende/sparkling wine 

Albino Armani - Glera - Prosecco, Italia
Inneholder: sulfit

ALKOHOLFRI VIN
Kvitvin

Torres Natureo - Muscat - Spania
Inneholder: sulfit

Vini Vici - Chardonnay - Tyskland
Inneholder: sulfit

gl/˜        

90/425,-

90/425,-

515,-

530,-

90/425,-

90/425,-

595,-

495,- 

630,-

455,-

gl

90,-

90,-

89,-

118,-
118,-
89,-
89,-

118,-
132,-

122,-
143,-

159,-

159,-

141,-
  

112,-

137,-

69,-
69,-

ØL MENY
Fønix Øl
Me driv eit nano-pub-bryggeri her på Fønix og brygger vårt 
eige øl. Me har normalt eit sortiment på 2-3 sortar til ei kvar 
tid på tavla. Me brygger litt etter sesong, litt etter kva me har 
på menyen og litt etter kva me har lyst å brygga! 
Bruk gjerne rate beer og gi oss tilbakemeldingar på ølet vårt. 
Sjekk kva som er på tavla eller spør servitøren om kva me 
har på tapp! Me er også å finne på Untappd

PILSNER / LAGER / HVETE (Kylling, Fisk, Salater)
Lervig Tap 0,4
Inneholder: hvetegluten
Kirin Ichiban
Kona - Longboard
Fønix Pilsner
Fønix Hvete

BLOND / GOLDEN ALE (Burger, Spicy mat, Kylling, Sjømat)
Kona - Big Wave
Brewdog - Trashy Blonde

PALE ALE (Biff, Steikt fisk, Kjøttgryter, Skarpe oster)
Kona - Fire Rock
Brewdog - Dead Pony

AMBER ALE (Burger, Spicy mat, Kylling, Sjømat)
Brewdog - 5 AM Saint

ENGELSK ALE (Biff, Gryter)
Founders Dirthy Bastard 

IPA (Indian Pale Ale) (Burger, Spicy mat)
Brewdog - Punk Ipa

INGEFÆRØL
Stones - Ginger Joe

GLUTENFRI
Brewdog - Vagabond  

ALKOHOLFRITT ØL (Passer til all mat)
Aas Bayer 
Aas Uten 0,7%

Me har fleire sortar enn dette i kjølene våre. Men de blir byta 
ut etter sesong og etterspurnad.
Bare å ta ein titt og sjå om det er noko som frister!

DRIKKE/DRINKS
Mineralvann
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Bonaqua

Saft/Juice
Eplemost, Hyllebærblomst, Rips, Bringebær, Kirsebær, Stikkelsbær, 
Rabarbra

Milkshake
Vanilje, Sjokolade, Jordbær
Pistaj +8,-
Oreo +8,-

Inneholder:melk, og pistasj inneholder nøtter, melk

Varm sjokolade
Hot chocolate 
krem/cream +8,-

Kaffi / te
Latte, cappuccino, americano, cortado, mocca, espresso
Diverse utvalg av tesortar

Kaffidrikker og kakao med melk inneholder melk og kaffimocca 
inneholder nøtter

Alkoholfritt Øl
Aas Uten
Aas Bayer

Øl
Se egen meny på neste side :)

 

49,-

65,-

65,-

46,-

Se tavle

69,-
69,-

DESSERT
Sjokoladefondant
Servert med vaniljeis og coulis av bær 
Chocolate fondant served with vanilla ice and coulis of berries.

Inneholder: melk, gluten, nøtter 

Eplepai
Heimelaga eplepai med rosiner og peanøtter, servert med heimelaga 
vanilje og brunost-is. 
Homemade apple pie with raisins and peanuts, served with homemade 
vanilla and brown cheese ice.

Inneholder:  melk, gluten, peanøtter

Dagens kake/today’s cake 
Spør servitøren/Ask the waitress/waiter

99,-

99,-

55,-

BARN/KIDS 
Miniburger
Liten hamburger (laga på kalvekjøt frå vår lokale bonde Kjell 
Vidar Øglænd i Ølen), servert med bacon, ost, salat, heimelaga 
dressing og vår legendariske Pommes Fønix.
Miniburger with localfarmed veal served with bacon, cheese, lettuce, 
homemade dressing and our legendary homemade ‘Pommes Fønix’ 
fries.

Inneholder: kveitegluten, sennep, egg, melk

Stekte kyllingstrimler
Servert med pommes fønix og ein liten grøn salat.
Fried chicken strips served with our own homemade fries, and a 
small side-salad.

Blekksprutpølse
Steikt grillpølse med pommes fønix og ein liten grøn salat. Fried 
hotdog served with our own homemade fries and a small side-salad. 

Inneholder: melk

139,-

125,-

115,-

MENY/MENU 
Rudolf siste reis
Reinsdyr ytreÿlet, servert med fondantpotet, ˜øte saus med brunost, 
villsopp og rørte tyttebær. 
Reindeer filet, fondant potato, and creamed saus with norwegian 
browncheese, wild mushrooms and lingonberries.

Inneholder: selleri, melk, sennep

Fishy business
Krema ÿske og blåskjellsuppe med hint av safran
Creamy fish and mussel soup with hint of saffran

Inneholder: melk, fisk, bløtdyr, selleri, gluten

Kjell Vidars Kalvegryte
Lokalt “Slowcooked” kalvekjøt, sopp, gulrøtter, potet & selleri 
stappe og saus laget på Fugl Fønix sitt eigeprodusert øl. Kalvekjøtt 
frå lokale Søndre Tveit Gardsmat!
Slowcooked veal stew with mushroom, onion, carrots, potato/cellery
mash and a sauce made of our self-produced Fugl Fønix beer. Veal
from local farmer Kjell Vidar at Søndre Tveit Gardsmat!

Inneholder: selleri, melk, gluten

425,-

195,-

215,-

179,-

179,-

179,-

175,-

SMÅRETTER
Chevre Chaud Van Damme
Lun salat med geitost fra Haukeli. Grønn salat, bakte rotgønnsaker, 
nøtter, sennepsvinaigrette og balsamico reduksjon.
Salad with varm goat cheese from Haukeli. Green salad, baked 
root vegetables, nuts, mustard vinegar and balsamic reduction.

Inneholder: melk, sennep, nøtter, gluten

Fønix Pizza
Heimelaga Italiensk pizza med tomatsaus, ost og toppet med 
spekeskinke og ruccola.
Homemade Italian pizza with tomato sauce, cheese and topped 
with curd ham and ruccola.

Inneholder: hvetegluten, melk, 

Club Sandwich
Sandwich av surdeigsbrød med kyllingsalat, bacon, tomat, salat 
med pesto. 
Sandwich of sour dough with chickensalad, bacon, tomato, salad 
with pesto. 

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Skamkjell
Kamskjell servert med brokkoli panna cotta og parmesansticks. 
Scallops served with broccoli panna cotta and parmesan sticks. 

Inneholder: melk, skalldyr, hvetegluten

BURGERS 
Burgerane kjem åleine, så du kan velge berre den eller dei 
side-rettane du ynskjer saman med den. Går du for ein 
klassisk-kombo.. eller tør du prøva noko nytt?

The Classic Fønixburger
Vår klassiske spicy burger, siden 1999! Gjort på lokalt kalvekjøt.
Burgerbrød, salat, tomat, agurk, rødlauk, bacon, ost og husets 
dressing. 
Our classic spicy burger, feeding Etne since 1999 with local meat of 
veal! Bun, lettuce, tomato, cucumber, red onion, bacon, cheese and our 
secret recipe house dressing.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Gourmetburger
160g lokalt kalvekjøt, rødløkskompott, bacon, cheddar, sylta 
agurk og aioli.                                                                                                 
160g pure local beef burger served on a toasted roustique bun. Topped 
with pickles of red onions, cherry tomatoes, mushrooms, bacon, cheddar 
cheese and aioli.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Kyllingburger
Marinert kylling, aioli, avocado, bacon, bakt paprika, jalapenos og 
ost.
Marinated chicken... Served with aioli, avocado, bacon, baked pepper, 
jalapenos and cheese.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Halloumi burger
Halloumiost fra Kypros, aioli og pestodressing, salat, agurk, tomat, 
rødløk, servert på rustikt burgerbrød.
Vegetarian burger with Halloumi cheese from Cyprus, aioli, pesto, salad 
red onion, served on a rustique burger bread.

Inneholder: hvetegluten, egg, nøtter, sennep, melk

SIDES 
Dagens sidesalat/side salad 
Pommes Fønix liten/stor
Søtpotet pommes/sweetpotato fries 
Fønix dip/aioli
Glutenfritt brød  

179,-

187,-

179,-

175,-

45,-
35/55,-

42,-
29,-
32,-



VIN/WINE
Rødvin/red wine

Mill Cellars - Shiraz - Australia
Inneholder: sulfit, melk, egg

Condesa De Laganza - Tempranillo - Spania
Inneholder: sulfit

Monte Del Frá Valpolicella - Ripasso - Italia
Inneholder: sulfit

Coto De Imaz - Rioja - Spania
Inneholder: sulfit

Kvitvin/white wine

Mill Cellars - Chardonnay - Australia
Inneholder: sulfit, melk, egg

Condesa De Leganza - Verdejo Blanco - Spania
Inneholder: sulfit

J. Moreau Chablis - Chablis - Frankrike
Inneholder: sulfit

KungFu Girl - Riesling - Tyskaland

Rosevin/rosé

Castell'in Villa La Gazzara Rosato - Toscana, Italia
Inneholder: sulfit

Musserende/sparkling wine 

Albino Armani - Glera - Prosecco, Italia
Inneholder: sulfit

ALKOHOLFRI VIN
Kvitvin

Torres Natureo - Muscat - Spania
Inneholder: sulfit

Vini Vici - Chardonnay - Tyskland
Inneholder: sulfit

gl/˜        

90/425,-

90/425,-

515,-

530,-

90/425,-

90/425,-

595,-

495,- 

630,-

455,-

gl

90,-

90,-

89,-

118,-
118,-
89,-
89,-

118,-
132,-

122,-
143,-

159,-

159,-

141,-
  

112,-

137,-

69,-
69,-

ØL MENY
Fønix Øl
Me driv eit nano-pub-bryggeri her på Fønix og brygger vårt 
eige øl. Me har normalt eit sortiment på 2-3 sortar til ei kvar 
tid på tavla. Me brygger litt etter sesong, litt etter kva me har 
på menyen og litt etter kva me har lyst å brygga! 
Bruk gjerne rate beer og gi oss tilbakemeldingar på ølet vårt. 
Sjekk kva som er på tavla eller spør servitøren om kva me 
har på tapp! Me er også å finne på Untappd

PILSNER / LAGER / HVETE (Kylling, Fisk, Salater)
Lervig Tap 0,4
Inneholder: hvetegluten
Kirin Ichiban
Kona - Longboard
Fønix Pilsner
Fønix Hvete

BLOND / GOLDEN ALE (Burger, Spicy mat, Kylling, Sjømat)
Kona - Big Wave
Brewdog - Trashy Blonde

PALE ALE (Biff, Steikt fisk, Kjøttgryter, Skarpe oster)
Kona - Fire Rock
Brewdog - Dead Pony

AMBER ALE (Burger, Spicy mat, Kylling, Sjømat)
Brewdog - 5 AM Saint

ENGELSK ALE (Biff, Gryter)
Founders Dirthy Bastard 

IPA (Indian Pale Ale) (Burger, Spicy mat)
Brewdog - Punk Ipa

INGEFÆRØL
Stones - Ginger Joe

GLUTENFRI
Brewdog - Vagabond  

ALKOHOLFRITT ØL (Passer til all mat)
Aas Bayer 
Aas Uten 0,7%

Me har fleire sortar enn dette i kjølene våre. Men de blir byta 
ut etter sesong og etterspurnad.
Bare å ta ein titt og sjå om det er noko som frister!

DRIKKE/DRINKS
Mineralvann
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Bonaqua

Saft/Juice
Eplemost, Hyllebærblomst, Rips, Bringebær, Kirsebær, Stikkelsbær, 
Rabarbra

Milkshake
Vanilje, Sjokolade, Jordbær
Pistaj +8,-
Oreo +8,-

Inneholder:melk, og pistasj inneholder nøtter, melk

Varm sjokolade
Hot chocolate 
krem/cream +8,-

Kaffi / te
Latte, cappuccino, americano, cortado, mocca, espresso
Diverse utvalg av tesortar

Kaffidrikker og kakao med melk inneholder melk og kaffimocca 
inneholder nøtter

Alkoholfritt Øl
Aas Uten
Aas Bayer

Øl
Se egen meny på neste side :)

 

49,-

65,-

65,-

46,-

Se tavle

69,-
69,-

DESSERT
Sjokoladefondant 
Hjemmelaget sjokoladefondant servert med 
vanilje-is, friske bær og bringebærsaus. 
Homemade chocolate fondant served with 
vanilla ice cream, fresh berries and raspberry 
sauce.

Inneholder:  melk, kveitegluten, nøtter

Sitronterte med nøtte-is 
Heimelaga sitronterte servert med 
heimelaga hasselnøtt-is, friske bær og 
bringebærsaus.
Homemade lemontart served with homemade 
hazelnut ice cream, fresh berries and rashberry 
sauce.

Inneholder: egg, melk, kveitegluten, nøtter

Brownie
Heimelaga brownie laget med belgisk 
sjokolade
Homemade brownie made with belgian 
chocolate

inneholder: egg, melk, kveitegluten

Me anbefaler vaniljeis i saman med brownie 
We recommend vanilla icecream along with 
the brownie

109,-

139,-

BARN/KIDS 
Miniburger
Liten hamburger (laga på kalvekjøt frå vår lokale bonde Kjell 
Vidar Øglænd i Ølen), servert med bacon, ost, salat, heimelaga 
dressing og vår legendariske Pommes Fønix.
Miniburger with local meat of veal served with bacon, cheese, lettuce, 
homemade dressing and our legendary homemade ‘Pommes Fønix’ fries.

Inneholder: hvetegluten, sennep, egg, melk

Stekt kylling
Servert med pommes og ein liten grønn salat.
Fried chicken served with homemade fries, and a small side-salad.
 

Blekksprutpølse                                                 
Steikt grillpølse med pommes fønix og ein liten grønn salat. 
Fried hotdog served with homemade fries and a small side-salad. 

Inneholder: melk

129,-

115,-

105,-

MENY/MENU 
Rudolf siste reis
Reinsdyr ytreÿlet, servert med fondantpotet, ˜øte saus med brunost, 
villsopp og rørte tyttebær. 
Reindeer filet, fondant potato, and creamed saus with norwegian 
browncheese, wild mushrooms and lingonberries.

Inneholder: selleri, melk, sennep

Fishy business
Krema ÿske og blåskjellsuppe med hint av safran
Creamy fish and mussel soup with hint of saffran

Inneholder: melk, fisk, bløtdyr, selleri, gluten

Kjell Vidars Kalvegryte
Lokalt “Slowcooked” kalvekjøt, sopp, gulrøtter, potet & selleri 
stappe og saus laget på Fugl Fønix sitt eigeprodusert øl. Kalvekjøtt 
frå lokale Søndre Tveit Gardsmat!
Slowcooked veal stew with mushroom, onion, carrots, potato/cellery
mash and a sauce made of our self-produced Fugl Fønix beer. Veal
from local farmer Kjell Vidar at Søndre Tveit Gardsmat!

Inneholder: selleri, melk, gluten

425,-

195,-

215,-

179,-

179,-

179,-

175,-

SMÅRETTER
Chevre Chaud Van Damme
Lun salat med geitost fra Haukeli. Grønn salat, bakte rotgønnsaker, 
nøtter, sennepsvinaigrette og balsamico reduksjon.
Salad with varm goat cheese from Haukeli. Green salad, baked 
root vegetables, nuts, mustard vinegar and balsamic reduction.

Inneholder: melk, sennep, nøtter, gluten

Fønix Pizza
Heimelaga Italiensk pizza med tomatsaus, ost og toppet med 
spekeskinke og ruccola.
Homemade Italian pizza with tomato sauce, cheese and topped 
with curd ham and ruccola.

Inneholder: hvetegluten, melk, 

Club Sandwich
Sandwich av surdeigsbrød med kyllingsalat, bacon, tomat, salat 
med pesto. 
Sandwich of sour dough with chickensalad, bacon, tomato, salad 
with pesto. 

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Skamkjell
Kamskjell servert med brokkoli panna cotta og parmesansticks. 
Scallops served with broccoli panna cotta and parmesan sticks. 

Inneholder: melk, skalldyr, hvetegluten

BURGERS 
Burgerane kjem åleine, så du kan velge berre den eller dei 
side-rettane du ynskjer saman med den. Går du for ein 
klassisk-kombo.. eller tør du prøva noko nytt?

The Classic Fønixburger
Vår klassiske spicy burger, siden 1999! Gjort på lokalt kalvekjøt.
Burgerbrød, salat, tomat, agurk, rødlauk, bacon, ost og husets 
dressing. 
Our classic spicy burger, feeding Etne since 1999 with local meat of 
veal! Bun, lettuce, tomato, cucumber, red onion, bacon, cheese and our 
secret recipe house dressing.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Gourmetburger
160g lokalt kalvekjøt, rødløkskompott, bacon, cheddar, sylta 
agurk og aioli.                                                                                                 
160g pure local beef burger served on a toasted roustique bun. Topped 
with pickles of red onions, cherry tomatoes, mushrooms, bacon, cheddar 
cheese and aioli.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Kyllingburger
Marinert kylling, aioli, avocado, bacon, bakt paprika, jalapenos og 
ost.
Marinated chicken... Served with aioli, avocado, bacon, baked pepper, 
jalapenos and cheese.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Halloumi burger
Halloumiost fra Kypros, aioli og pestodressing, salat, agurk, tomat, 
rødløk, servert på rustikt burgerbrød.
Vegetarian burger with Halloumi cheese from Cyprus, aioli, pesto, salad 
red onion, served on a rustique burger bread.

Inneholder: hvetegluten, egg, nøtter, sennep, melk

SIDES 
Dagens sidesalat/side salad 
Pommes Fønix liten/stor
Søtpotet pommes/sweetpotato fries 
Fønix dip/aioli
Glutenfritt brød  

179,-

187,-

179,-

175,-

45,-
35/55,-

42,-
29,-
32,-

57,-



VIN/WINE
Rødvin/red wine

Mill Cellars - Shiraz - Australia
Inneholder: sulfit, melk, egg

Condesa De Laganza - Tempranillo - Spania
Inneholder: sulfit

Monte Del Frá Valpolicella - Ripasso - Italia
Inneholder: sulfit

Coto De Imaz - Rioja - Spania
Inneholder: sulfit

Kvitvin/white wine

Mill Cellars - Chardonnay - Australia
Inneholder: sulfit, melk, egg

Condesa De Leganza - Verdejo Blanco - Spania
Inneholder: sulfit

J. Moreau Chablis - Chablis - Frankrike
Inneholder: sulfit

KungFu Girl - Riesling - Tyskaland

Rosevin/rosé

Castell'in Villa La Gazzara Rosato - Toscana, Italia
Inneholder: sulfit

Muserende/sparkling wine 

Albino Armani - Glera - Prosecco, Italia
Inneholder: sulfit

ALKOHOLFRI VIN
Kvitvin

Torres Natureo - Muscat - Spania
Inneholder: sulfit

Vini Vici - Chardonnay - Tyskland
Inneholder: sulfit

gl/˜        

90/425,-

90/425,-

515,-

530,-

90/425,-

90/425,-

595,-

495,- 

630,-

455,-

gl

90,-

90,-

89,-

118,-
118,-
129,-

118,-
132,-

122,-
136,-

159,-

159,-

141,-
143,-

  

137,-

69,-
69,-

ØL MENY
Fønix Øl
Me driv eit nano-pub-bryggeri her på Fønix og brygger vårt 
eige øl. Me har normalt eit sortiment på 2-3 sortar til ei kvar 
tid på tavla. Me brygger litt etter sesong, litt etter kva me har 
på menyen og litt etter kva me har lyst å brygga! 
Bruk gjerne rate beer og gi oss tilbakemeldingar på ølet vårt. 
Sjekk kva som er på tavla eller spør servitøren om kva me 
har på tapp! Me er også å finne på Untappd

PILSNER / LAGER (Kylling, Fisk, Salater)
Lervig Tap 0,4
Inneholder: hvetegluten
Kirin Ichiban
Kona - Longboard
To Øl - Raid Beer (Premium Lager)

BLOND / GOLDEN ALE (Burger, Spicy mat, Kylling, Sjømat)
Kona - Big Wave
Brewdog - Trashy Blond

PALE ALE (Biff, Steikt fisk, Kjøttgryter, Skarpe oster)
Kona - Fire Rock
Brewdog - Dead Pony

AMBER ALE (Burger, Spicy mat, Kylling, Sjømat)
Brewdog - 5 AM Saint

Engelsk Ale (Biff, Gryter)
Founders Dirthy Bastard 

IPA (Indian Pale Ale) (Burger, Spicy mat)
Brewdog - Punk Ipa
Brewdog - Dead Pony (Session IPA)

GLUTENFRI
Brewdog - Vagabond  

ALKOHOLFRITT ØL (Passer til all mat)
Aas Bayer 
Aas Uten 0,7%

Me har fleire sortar enn dette i kjølene våre. Men de blir byta 
ut etter sesong og etterspurnad.
Bare å ta ein titt og sjå om det er noko som frister!

DRIKKE/DRINKS
Minneralvann
Coca Cola, Cola Zero, Sprite,Fanta, Bonaqua kullsyrevann/sitron.

Saft/Squash/Juice flaske
Eplemost, Hylleblomst, Rips, Bringebær, Stikkelsbær, Blåbær, Plomme med 
ingefær

Alkoholfri juice-cocktail

(Glass med appelsinjuice, isbiter og tranebærjuice)

Eplejuice 

(Glass vanlig eplejuice)

Milkshake
Pisket krem +8,-

Vanilje, Sjokolade, Jordbær
Pistasj +8,-
Oreo +8,-  
Snickers +12,-
Inneholder:melk, og pistasj inneholder nøtter

Varme Drikker 
Vanlig kaffe
Stor kaffe
Te
Varm sjokolade

Espresso drikker
Latte 
Cappuchino
Americano
Cortado
Mocca
Espresso
Irish Kaffe (inneholder : Irsk whisky,crem og sukker) 

Smak Sirup +7,-

Kaffedrikker med melk inneholder melk og kaffe-mocca 

inneholder nøtter.

Øl/beer
Se egen meny på neste side :)

51,-

67,-

67,-

28,-

DESSERT
Sjokoladefondant
Servert med vaniljeis og coulis av bær 
Chololade fondant served with vanilla ice and coulis of berries.

Inneholder: melk, gluten, nøtter 

Eplepai
Heimelaga eplepai med rosiner og peanøtter, servert med heimelaga 
vailje og brunostis. 
Homemade apple pie with raisins and peanuts, served with homemade 
vanilla and brownchees ice.

Inneholder:  melk, gluten, peanøtter

Dagens kake/today’s cake 
Spør servitøren/Ask the waitress/waiter

99,-

99,-

55,-

BARN/KIDS 
Miniburger
Liten hamburger (gjort på kalvekjøt frå vår lokale bonde Kjell 
Vidar Øglænd i Ølen) servert med bacon, ost, salat, heimelaga 
dressing og vår legendariske Pommes Fønix.
Miniburger served with bacon, cheese, lettuce, homemade dressing and 
our legendary ‘Pommes Fønix’ fries.

Inneholder: hvetegluten, sennep, egg, melk

Stekt kylling
Servert med pommes og ein liten grønn salat.
Fried chicken served with fries, and a small side salad.
 

Blekksprutpølse                                                 
Steikt grillpølse med pommes og ein liten grønn salat. 
Fried hotdog served with fries and a small side salad. 

Inneholder: melk

129,-

115,-

105,-

MENY/MENU 
Rudolf siste reis
Reinsdyr ytreÿlet, servert med fondantpotet, ˜øte saus med brunost, 
villsopp og rørte tyttebær. 
Reindeer filet, fondant potatoe, and creamed saus with brown-
cheese, wild mushrooms and lingonberries.

Inneholder: selleri, melk, sennep

Fishy business
Krema ÿske og blåskjellsuppe med hint av safran
Creamy fish and mussel soup with hint of saffran

Inneholder: melk, fisk, bløtdyr, selleri, gluten

Kjell Vidars Kalvegryte
Lokalt “Slowcooked” kalvekjøtt, sopp, gulrøtter, potet & selleri 
stappe og saus laget på Fugl Fønix sitt eigeprodusert øl. Kalvekjøtt 
frå lokale Søndre Tveit Gardsmat!
Slow cooked veal stew with mushroom, onion, carrots, potato/cellery
mash and a sauce made of our self-produced Fugl Fønix beer. Veal
from local farmer at Søndre Tveit Gardsmat!

Inneholder: selleri, melk, gluten

425,-

195,-

215,-

179,-

179,-

179,-

179,-

SMÅRETTER
Chevre Chaud Van Damme
Lun salat med geitost fra Haukeli. Grønn salat, bakte rotgønnsaker, 
nøtter, sennepsvinaigrette og balsamico reduksjon.
Salad with varm goat cheese from Haukeli. Green salad, baked 
root vegetables, nuts, mustard vinegar and balsamic reduction.

Inneholder: melk, sennep, nøtter, gluten

Fønix Pizza
Heimelaga Italiensk pizza med tomatsaus, ost og toppet med 
spekeskinke og ruccola.
Homemade Italian pizza with tomato sauce, cheese and topped 
with curd ham and ruccola.

Inneholder: hvetegluten, melk, 

Club Sandwich
Sandwich av surdeigsbrød med kyllingsalat, bacon, tomat, salat 
med pesto. 
Sandwich of sour dough with chickensalad, bacon, tomato, salad 
with pesto. 

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Hot n godt
Krema spicy pasta med kylling, chili og friske grønnsaker. 
Serveres med brød.
Spicy creamed pasta with chicken, chili and fresh vegetables. 
Served with bread.

Inneholder: melk, selleri, sennep, hvetegluten

BURGERS 
Burgerane kjem åleine, så du kan velge den eller dei side-ret-
tane du ynskjer saman med den. Går du for ein klassisk-kombo.. 
eller tør du prøva noko nytt?

The Classic Fønixburger
Vår klassiske spicy burger, siden 1999! Gjort på lokalt kalvekjøt.
Burgerbrød, salat, tomat, agurk, rødlauk, bacon, ost og husets 
dressing. 
Our classic spicy burger, feeding Etne since 1999 with local meat of 
veal! Bun, lettuce, tomato, cucumber, red onion, bacon, cheese and our 
secret recipe house dressing.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Gourmetburger
160g lokalt kalvekjøt, rødløkskompott, bacon, cheddar, sylta 
agurk og aioli.                                                                                                 
160g pure local beef burger served on a toasted brioche bun. Topped 
with pickles of red onions, cherry tomatoes, mushrooms, bacon, cheddar 
cheese and aoili.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Kyllingburger
Marinert kylling, aioli, avocado, bacon, bakt paprika, jalapenos og 
ost.
Marinated chicken... Served with aioli, avocado, bacon, baked pepper, 
jalapenos and cheese.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Halloumi burger
Halloumiost fra Hellas , aioli og pestodressing, salat, agurk, tomat, 
rødløk, servert på rustikt burgerbrød.
Vegetarian burger from Greek Halloumi cheese, aioli, pesto, salad red 
onion, served on a rustique burger bread.

Inneholder: hvetegluten, egg, nøtter, sennep, melk

SIDES 
Dagens sidesalat/side salad 
Pommes Fønix liten/stor
Søtpotet pommes/sweetpotato fries 
Fønix dip/aioli
Glutenfritt brød  

179,-

187,-

179,-

175,-

45,-
35/55,-

42,-
29,-
32,-

36,-

44,-
39,-

42,-
49,-
30/37,-

28,-

110,-

28,-

46,-

65,-

35,-



ØL MENY
Fønix Øl 

Brewdog 5am

Christmas Cream (nitro porter)

Lervig Dark Orbit Lervig 

GLUTENFRITT
Brewdog - Vagabond 

ALKOHOLFRITT ØL/alcohol free beer 
Aas Uten 0,7%
Lervig No Worries 0,5%  

139,-

159,-

129,-

95,-

89,-

Drink på tapp 

Moscow Mule 5.8%

79,-



VIN/WINE
Rødvin/red wine

Fetzer - Zinfandel - California  

Jacob's Creek - Shiraz/Cabarnet - Australia 

Periquita - Reserva - Portugal   

Chianti - Vino - Italia  

Mud House - Pinot Noir - New Zealand 

Kvitvin/white wine

Les Gres  - Chardonnay – France 

La Galope - Sauvignon Blanc

Jean-Marc Brocard - Chablis

Mebmer Riesling - Trocken

Saracco søtvin - vi anbefale med dessert

Alle viner inneholder: sulfitt

Musserende/sparkling wine 

Albino Armani - Glera - Prosecco, Italia 

ALKOHOLFRI
Alkoholfri juice-cocktail
(Glass med appelsinjuice, isbiter og tranebærjuice)

gl/fl        

109/485,-

109/485,-

 115/505,-

128 /580,-

ikke gl /455,-

89,-

118,-
118,-
89,-
89,-

118,-
132,-

122,-
143,-

159,-

159,-

141,-
  

112,-

137,-

69,-
69,-

ØL MENY
Fønix Øl
Me driv eit nano-pub-bryggeri her på Fønix og brygger vårt 
eige øl. Me har normalt eit sortiment på 2-3 sortar til ei kvar 
tid på tavla. Me brygger litt etter sesong, litt etter kva me har 
på menyen og litt etter kva me har lyst å brygga! 
Bruk gjerne rate beer og gi oss tilbakemeldingar på ølet vårt. 
Sjekk kva som er på tavla eller spør servitøren om kva me 
har på tapp! Me er også å finne på Untappd

PILSNER / LAGER / HVETE (Kylling, Fisk, Salater)
Lervig Tap 0,4
Inneholder: hvetegluten
Kirin Ichiban
Kona - Longboard
Fønix Pilsner
Fønix Hvete

BLOND / GOLDEN ALE (Burger, Spicy mat, Kylling, Sjømat)
Kona - Big Wave
Brewdog - Trashy Blonde

PALE ALE (Biff, Steikt fisk, Kjøttgryter, Skarpe oster)
Kona - Fire Rock
Brewdog - Dead Pony

AMBER ALE (Burger, Spicy mat, Kylling, Sjømat)
Brewdog - 5 AM Saint

ENGELSK ALE (Biff, Gryter)
Founders Dirthy Bastard 

IPA (Indian Pale Ale) (Burger, Spicy mat)
Brewdog - Punk Ipa

INGEFÆRØL
Stones - Ginger Joe

GLUTENFRI
Brewdog - Vagabond  

ALKOHOLFRITT ØL (Passer til all mat)
Aas Bayer 
Aas Uten 0,7%

Me har fleire sortar enn dette i kjølene våre. Men de blir byta 
ut etter sesong og etterspurnad.
Bare å ta ein titt og sjå om det er noko som frister!

DRIKKE/DRINKS
Mineralvann
Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite, Bonaqua

Saft/Juice
Eplemost, Hyllebærblomst, Rips, Bringebær, Kirsebær, Stikkelsbær, 
Rabarbra

Milkshake
Vanilje, Sjokolade, Jordbær
Pistaj +8,-
Oreo +8,-

Inneholder:melk, og pistasj inneholder nøtter, melk

Varm sjokolade
Hot chocolate 
krem/cream +8,-

Kaffi / te
Latte, cappuccino, americano, cortado, mocca, espresso
Diverse utvalg av tesortar

Kaffidrikker og kakao med melk inneholder melk og kaffimocca 
inneholder nøtter

Alkoholfritt Øl
Aas Uten
Aas Bayer

Øl
Se egen meny på neste side :)

 

49,-

65,-

65,-

46,-

Se tavle

69,-
69,-

DESSERT
Sjokoladefondant
Servert med vaniljeis og coulis av bær 
Chocolate fondant served with vanilla ice and coulis of berries.

Inneholder: melk, gluten, nøtter 

Eplepai
Heimelaga eplepai med rosiner og peanøtter, servert med heimelaga 
vanilje og brunost-is. 
Homemade apple pie with raisins and peanuts, served with homemade 
vanilla and brown cheese ice.

Inneholder:  melk, gluten, peanøtter

Dagens kake/today’s cake 
Spør servitøren/Ask the waitress/waiter

99,-

99,-

55,-

BARN/KIDS 
Miniburger
Liten hamburger (laga på kalvekjøt frå vår lokale bonde Kjell 
Vidar Øglænd i Ølen), servert med bacon, ost, salat, heimelaga 
dressing og vår legendariske Pommes Fønix.
Miniburger with local meat of veal served with bacon, cheese, lettuce, 
homemade dressing and our legendary homemade ‘Pommes Fønix’ fries.

Inneholder: hvetegluten, sennep, egg, melk

Stekt kylling
Servert med pommes og ein liten grønn salat.
Fried chicken served with homemade fries, and a small side-salad.
 

Blekksprutpølse                                                 
Steikt grillpølse med pommes fønix og ein liten grønn salat. 
Fried hotdog served with homemade fries and a small side-salad. 

Inneholder: melk

129,-

115,-

105,-

MENY/MENU 
Rudolf siste reis
Reinsdyr ytreÿlet, servert med fondantpotet, ˜øte saus med brunost, 
villsopp og rørte tyttebær. 
Reindeer filet, fondant potato, and creamed saus with norwegian 
browncheese, wild mushrooms and lingonberries.

Inneholder: selleri, melk, sennep

Fishy business
Krema ÿske og blåskjellsuppe med hint av safran
Creamy fish and mussel soup with hint of saffran

Inneholder: melk, fisk, bløtdyr, selleri, gluten

Kjell Vidars Kalvegryte
Lokalt “Slowcooked” kalvekjøt, sopp, gulrøtter, potet & selleri 
stappe og saus laget på Fugl Fønix sitt eigeprodusert øl. Kalvekjøtt 
frå lokale Søndre Tveit Gardsmat!
Slowcooked veal stew with mushroom, onion, carrots, potato/cellery
mash and a sauce made of our self-produced Fugl Fønix beer. Veal
from local farmer Kjell Vidar at Søndre Tveit Gardsmat!

Inneholder: selleri, melk, gluten

425,-

195,-

215,-

179,-

179,-

179,-

175,-

SMÅRETTER
Chevre Chaud Van Damme
Lun salat med geitost fra Haukeli. Grønn salat, bakte rotgønnsaker, 
nøtter, sennepsvinaigrette og balsamico reduksjon.
Salad with varm goat cheese from Haukeli. Green salad, baked 
root vegetables, nuts, mustard vinegar and balsamic reduction.

Inneholder: melk, sennep, nøtter, gluten

Fønix Pizza
Heimelaga Italiensk pizza med tomatsaus, ost og toppet med 
spekeskinke og ruccola.
Homemade Italian pizza with tomato sauce, cheese and topped 
with curd ham and ruccola.

Inneholder: hvetegluten, melk, 

Club Sandwich
Sandwich av surdeigsbrød med kyllingsalat, bacon, tomat, salat 
med pesto. 
Sandwich of sour dough with chickensalad, bacon, tomato, salad 
with pesto. 

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Skamkjell
Kamskjell servert med brokkoli panna cotta og parmesansticks. 
Scallops served with broccoli panna cotta and parmesan sticks. 

Inneholder: melk, skalldyr, hvetegluten

BURGERS 
Burgerane kjem åleine, så du kan velge berre den eller dei 
side-rettane du ynskjer saman med den. Går du for ein 
klassisk-kombo.. eller tør du prøva noko nytt?

The Classic Fønixburger
Vår klassiske spicy burger, siden 1999! Gjort på lokalt kalvekjøt.
Burgerbrød, salat, tomat, agurk, rødlauk, bacon, ost og husets 
dressing. 
Our classic spicy burger, feeding Etne since 1999 with local meat of 
veal! Bun, lettuce, tomato, cucumber, red onion, bacon, cheese and our 
secret recipe house dressing.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Gourmetburger
160g lokalt kalvekjøt, rødløkskompott, bacon, cheddar, sylta 
agurk og aioli.                                                                                                 
160g pure local beef burger served on a toasted roustique bun. Topped 
with pickles of red onions, cherry tomatoes, mushrooms, bacon, cheddar 
cheese and aioli.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Kyllingburger
Marinert kylling, aioli, avocado, bacon, bakt paprika, jalapenos og 
ost.
Marinated chicken... Served with aioli, avocado, bacon, baked pepper, 
jalapenos and cheese.

Inneholder: hvetegluten, egg, melk, sennep

Halloumi burger
Halloumiost fra Kypros, aioli og pestodressing, salat, agurk, tomat, 
rødløk, servert på rustikt burgerbrød.
Vegetarian burger with Halloumi cheese from Cyprus, aioli, pesto, salad 
red onion, served on a rustique burger bread.

Inneholder: hvetegluten, egg, nøtter, sennep, melk

SIDES 
Dagens sidesalat/side salad 
Pommes Fønix liten/stor
Søtpotet pommes/sweetpotato fries 
Fønix dip/aioli
Glutenfritt brød  

179,-

187,-

179,-

175,-

45,-
35/55,-

42,-
29,-
32,-

/665,-

/490,-

135,-/649,-

 128/580,-

 ikke gl /795,-

/795,-

65,-

ResepsjonFuglFønixHo
Cross-Out




